
Уважаемые гости, если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, 
предупредите об этом вашего официанта. Меню является рекламной продукцией 
нашего ресторана. Утверждённое контрольное меню с выходами блюд, описанием 
и сведениями о пищевой ценности готовой продукции: калорийности, содержании 
белков, жиров, углеводов — находится в уголке потребителя и предоставляется 
по первому вашему требованию.

ОСЕННЕЕ МЕНЮ
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

Тыквенный тирамису с тремя видами 
краба и комбу савоярди�������������������������������������������������������� 1460

Портулак с осетром и гранатовым маринадом������������������� 1490

Салат с цыплёнком, хрустящими белыми 
грибами и кедровым молоком������������������������������������������������� 870

Салат с ягнёнком, молодой капустой, 
цицмати и горохом нут��������������������������������������������������������������810

СУПЫ
Рамен с пекинской уткой���������������������������������������������������������860

Крахмальный устричный суп с колючим крабом���������������� 1100

Грибной суп с мясными вонтонами и луком джусай������������800

Сливочный суп с рыбным парфе и луком порей������������������700

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Запечённая Севанская форель 
с морковным кремом и фрэш салатом 
из турнепса и зелёной спаржи��������������������������������������������� 1600

Долма из кролика с соусом 
из копчёного лесного ореха����������������������������������������������������990

Отбивная из ягнёнка с кремом 
из печёного перца и печёным топинамбуром��������������������� 1200

ДЕСЕРТ
Ванильный тарт с облепихой��������������������������������������������������300




