
季节性菜单  
СЕЗОННОЕ МЕНЮ

沙拉 САЛАТЫ
虾小龙虾尾巴的绿色沙拉  
Зелёный салат с креветками и раковыми шейками����������������1150

八爪鱼炸红薯草菇沙拉 Салат с осьминогом,  
жареным бататом и грибами Цао Гу������������������������������������ 1570

鹌鹑酥糖酱沙拉  
Салат с перепёлкой и соусом из халвы������������������������������� 1270

汤 СУП
蟹肉卡布奇诺奶油三文鱼肉丸 
Крем «Капучино» из раков с фрикадельками из лосося���������1150

热菜 ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
填有摩尔曼斯克鲑鱼的拉米罗胡椒  
Перец рамиро, фаршированный мурманским лососем���������1300

烤比目鱼片切碎的西红柿牛肝菌  
Филе камбалы на гриле с рублеными 
томатами и белыми грибами���������������������������������������������� 1570

炖羊肉辣炖蔬菜片的拉条子 
Лагман с томлёным ягнёнком и пряным овощным рагу����������1225

甜点心 ДЕСЕРТ
南瓜奶冻芒果南瓜蜜饯柚子烟熏辣椒粉  
Панна котта из тыквы, с компоте тыква-манго  
с юдзу и копчёной паприкой����������������������������������������������� 700

尊敬的客人，如果您对任何产品过敏，请告知服务员。



秋季热饮料  
ОСЕННИЕ ГОРЯЧИЕ 

НАПИТКИ

非酒精的 БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ
烟熏普洱茶配橙子丁香  
Копчёный пуэр с апельсином и гвоздикой�����������������������������650

姜汁魔药配梨枣糖浆 
Имбирный эликсир с грушей и финиковым сиропом������������� 500

米饭潘趣酒配茉莉花樱花糖浆  
Рисовый пунш с жасмином и сиропом из лепестков сакуры������400

酒精的 АЛКОГОЛЬНЫЕ
山椒格羅格酒 
Сансё грог�������������������������������������������������������������������������870

烟熏橙配威士忌正山小种茶 
Копчёный апельсин с виски и чаем лапсанг сушонг��������������� 800

梅子热托迪 
Сливовый тодди с умебоши�������������������������������������������������670

尊敬的客人，如果您对任何产品过敏，请告知服务员。


